
 
 

Prefix Dinner Menu 
For large parties of 13 people + 

 
 

APPETIZERS  
 
Choice of One: 
 
Ahi Traps 
 

Sashimi Grade Yellow Fin Tuna Stuffed in Lemon Grass and Tempura Fried 

 
Lemongrass Baby Back Pork Ribs 
 

Done Pulehu Style until the “Fall Off Da Bone” 

 
Bamboo Shrimp Sticks 
 

Jumbo Black Tiger Prawns Dusted with Kaffir Lime and served with Thai‐Chili Cocktail Sauce 

 
 

Salad 
 
Kula Lau’ai 
 

Kula Butter Lettuce Salad, Cabot White Cheddar Cheese, Asian Pears and Candied Macadamia Nuts 
with a Whole Grain Mustard Vinaigrette 

 
 

Entrees 
 
Choice of Three: 
 
Macadamia Nut Crusted Mahi Mahi 
 

Tahitian Vanilla Scented Moloka’i Sweet Potatoes and Pineapple‐Tamarind Sauce 

 
Cast Iron Blackened Tasmanian Salmon 
 

Kiawe Bacon “Local Style” Potato Salad, Spicy‐Soy Mustard, Lomi Lomi Salmon 

 
Seared Keana’e ‘Ahi  
 

Jasmine Tea‐Lemongrass Curry, Toasted Coconut Rice and Rock Shrimp Poke 

 
 
 
 
 



 
 
Filet Mignon 
 

8 oz Oregon’s Painted Hills Ranch Beef Tenderloin Choice Cooked to Perfection, Red Wine Reduction 
or Caramelized Maui Onion Jus, Roasted Garlic Mashed Potatoes.  

 
China Town Style Poussin 
 

Roasted 5‐Spiced Petite Chicken with Shoyu Fried Rice and Sambal Eggplant 

 
Ma Ke Kai I Ke Kula 
 

Humu’s Surf & Turf with Grilled Lobster Tail and 5 oz Filet Mignon, Asparagus and Roasted 
Mushrooms, 3‐Peppercorn Au Poivre Sauce, Roasted Garlic Mashed Potatoes 

 
 

Desserts 
 
Choice of One: 
 
Sweet Potato Pie Cheesecake 
 

Graham Cracker Crust, Coconut Cream 

 
Chocolate Volcano Mousse 
 

Liquid Strawberry “Lava”, Chocolate “Lava Rocks” 

 
Selection of Ice Cream or Sorbet 
 

Choice of Chocolate and Coconut Ice Cream or Mango and Passion Sorbet 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

MENU OPTION 1 
 
$105 per person 
 
CHOICE OF ONE (1) APPETIZER* 
 
A SELECTION OF ANY THREE (3) ENTRÉES 
 
CHOICE OF ONE (1) DESSERT ITEM* 
 
FRESHLY BREWED REGULAR AND DECAF COFFEE, ICED AND ASSORTED TEAS 
 
 

MENU OPTION 2 
 
$122 per person 
 
Add:  
SALAD 
 
 
Prices are Inclusive of Tax and Gratuity 
 
All menu selections, including number of each entrée selected, must be submitted to restaurant 
reservations at least 48 hours prior to reservation date 
 
* Selections must be the same for the entire party 
 
All menu items and pricing are subject to change without notice 
 
For reservations please contact restaurant reservations at 875.1234 ext. 4900 between the 
hours of 9:00 am – 5:30 pm daily.  
 


